
Snacks

Chicken Caesar Wrap

Saftige, gegrillte Hähnchenstreifen in einer weich 

gerollten Tortilla, gefüllt mit knackigem Salat, frischen 

Tomaten und cremiger Caesar-Sauce. 

Mit knusprigen, goldbraunen Pommes frites. +4,00

10,50

Croque Monsieur

Klassisches Bistro-Toast belegt mit feinem 

Kochschinken, aromatischem Käse und cremiger Soße, 

goldbraun überbacken serviert mit Salat

8,9 0

Club Sandwich

Knusprig getoastetes Brot, bestrichen mit cremiger 

Remoulade und belegt mit frischem Salat und saftigen 

Tomaten. Dazu zarte Hähnchenbrust, ein frisch 

gebratenes Spiegelei, knuspriger Speck und 

aromatische karamellisierte Zwiebeln. Mit goldbraunen 

Pommes frites. +4,00

11,80

Quiche Lorraine

Klassische französische Spezialität aus zartem 

Mürbeteig, gefüllt mit einer cremigen Eier-Sahne-

Komposition, feinem Speck und mildem Käse, goldbraun 

gebacken.

8,80

Brochette de Puolet

Hähnchenspieße, saftig gegart und goldbraun vollendet, 

serviert an Beilagen-Salat. 

Mit Pommes frites +4,00

10,50

Suppen und Vorspeisen

Suppe des Tages

Bouillabaisse 

Klassische provenzalische Fischsuppe mit einer Auswahl 

an frischem Fisch und Meeresfrüchten, aromatisch 

gekocht in einem Safran-Tomatenfond mit Gemüse, 

Kräutern und feinen Gewürzen. Serviert mit geröstetem 

Brot 

14 ,50

Rinder - Tartar 

mit Eigelb- fein geschnittenes Rindfleisch, klassisch 

angemacht mit Schalotten, Kapern , Sauergurken  und 

einem Hauch Senf

16,50

Ceasar SalaD

Knackiger Romanasalat mit frischen Tomaten, 

knusprigen Croutons und fein gehobeltem Grana 

Padano, verfeinert mit cremigem Caesar-Dressing

13,80

Burger

Classique

Saftig gegrilltes Rindfleisch-Patty im weich gerösteten 

Brioche-Bun, belegt mit geschmolzenem Cheddar, 

frischen Zwiebeln, knackigem Salat und Tomaten. 

Abgerundet mit einer hausgemachten Burgersauce. 

15 ,50

Römische Pizza

Mozza

Fruchtige Tomatensauce, frischer Mozzarella und 

Basilikum.

+Kochschinken 3,00

+Salami 3.00

9 ,9 0

Paniertes Hühnchenschnitzel

Zartes Putenfleisch aus Freilandhaltung, goldbraun in 

knuspriger Panade ausgebacken. Serviert wahlweise 

mit cremigem Kartoffelpüree oder klassischen Pommes 

frites. Dazu reichen wir eine Beilagensalat-Komposition 

mit feinem Dressing

19 ,80

Poulet a la creme

Zart gebratenes Maishähnchenbrustfilet in cremiger 

Weißwein-Sauce mit Schalotten, serviert auf 

hausgemachtem Kartoffelpüree. Dazu frische grüne 

Bohnen, in Butter geschwenkt 

22 ,50

Rumpsteak/ Filetsteak

Serviert mit knusprigen Pommes frites oder cremigem, 

hausgemachtem Kartoffelpüree. Saucen: Café de Paris, 

Kräuterbutter oder Poivre (Pfeffersauce)

26 ,50 /
32,00

Truffle Tagliatelle

Frische Tagliatelle in hausgemachter Trüffel-Sauce und 

Parmesan, veredelt mit aromatischem Trüffelöl.

23,00

Pappardelle mit Rinderfiletspitzen

Frische Pappardelle in einer cremigen Sahnesauce, 

verfeinert mit zarten Streifen vom Rinderfilet, frischen 

Champignons und aromatischen Tomaten. Schwarze 

Oliven und feine Kapern. Abgerundet mit frisch 

geriebenem Parmesan.

24,50

Für unsere kleinen Gäste - 7,00

Pasta Butter & Parmesan- Frisch gekochte Pasta mit zarter Butter und mildem Parmesan
Chicken Nuggets mit Pommes frites- Knusprige Hähnchen-Nuggets, serviert mit goldenen Pommes frites und Ketchup oder Mayonnaise.



Alle Preise in EUR - Für Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden 
Sie sich bitte an unser Personal.

Vini Bianchi

WeißweinSchorle 6,50

Ress Riesling 7,00

Ress Grauburgunder 7,00

Sauvignon Blanc 7,00

Chardonnay 8,50

Lugana 9,50

Rosé

Ress Rosé 6,50

Minuty Rosé 9,50

Vini Rossi

Primitivo 6,50

Aperitivo

Ress Secco Brut 0,1 8,00

Aperol Spritz 9,00

Lillet Spritz 9,00

Gin tonic 14,50

Hugo 8,50

Martini Bianco 8,50

Negroni 10,50

Frisch gezapftes Pils
Hefeweizen
Hefeweizen alkoholfrei
Pils (Alkoholfrei)
Kristall - Weizen
Augustiner helles 

4,50
5,50
5,50
4,50
4,80
4,80

Tee

Schwarz/Grün/ Kräuter 3,00

Frischer Minze 4,50

Caffè

Espresso 3,00

Kaffee 3,00

Cappuccino 4,00

Alkoholfrei

Wasser Mit/ ohne 3,50/ 6,50

Cola und andere softies 4,00

Apfelsaft/ - Schorle 4,00

Johannisbeersaft/ - Schorle 4,00

Hausgemachte Maracujasaft -
Schorle

6,50

Frischer Orangensaft 5,50

Bitter Lemon/Tonic 4,00

Latte Macchiato 4,50

Flaschenwein

Champagner und Sekt

Louis Roederer Collection 115,50

Ress Riesling Sekt Brut 56,50

Bianchi

Ress Riesling 21,50

Ress Grauburgunder 21,50

Ress Sauvignon Blanc 21,50

Chardonnay 28,50

Lugana 30,00

Rosé

Ress Rose 21,50

Minuty 35,00

AIX Rosé 35,00

Rossi

Primitivo 26,00

Chianti Classico 32,50

Barolo 54,50

Luolou verbindet mediterrane Leichtigkeit mit der besonderen Atmosphäre Kronbergs. Am Tennisclub gelegen, ist das Restaurant ein Ort, der

Ruhe, Qualität und ein entspanntes Lebensgefühl zusammenbringt. Die Lage im Grünen prägt das Erlebnis und macht Luolou zu einem Platz, an

dem man gern länger bleibt. Die Küche ist mediterran inspiriert, mit französischem Einfluss und einem klaren Anspruch an Frische und Qualität.

Die Karte ist bewusst gewählt, unkompliziert und stilvoll zugleich. Im Mittelpunkt stehen Gerichte, die hochwertig, zugänglich und für jeden Moment

des Tages passend sind. Davor Stjepic begrüßt sie herzlich in seiner Perle des Viktoriaparks.
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